


La maison Lendtre, icéne de la gastronomie et premier traiteur de France, vous
accompagne dans la célébration des grands événements de la vie. Parce que
chaque occasion mérite un gateau unique, de la plus fraditionnelle des pieces
montées au croquembouche vintage en passant par les macarons intemporels,
les Chefs patissiers Lenétre sont les complices de vos plus belles émotions ef ont
& coeur de créer la composition de vos réves.

Toute de blanc vétue, délicatement poudrée, colorée & souhaif, craquante de
nougatine ou noppée de caramel, la gourmandise s'incarne de mille manieres.

Succombez aux recettes mythiques de la collection, personnalisez-les ou laissez-
vous inspirer par le studio de création pour imaginer une ceuvre unique et sur-
mesure.
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SUR-MESURE

POUR VOS DESIRS LES PLUS FOUS

L'atelier de création réunit des artistes décorateurs qui dédient leur talent & la conception de
pieces uniques selon vos demandes particulieres et I'histoire que vous souhaitez raconter.
les Chefs se font architectes, sculpteurs, orfévres pour retranscrire au mieux la magie que
vous voulez insuffler en faconnant au gré de vos envies les plus beaux enfremets.

N'hésitez pas & contacter nos conseillers de vente dans la boutique Lenétre de votre choix.
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' PERSONNALISATION
1

JE DEFINIS LE NOMBRE
DE PERSONNES

2

JE CHOISIS LA PIECE MONTEE SOUHAITEE

3

JE CHOISIS LES PARFUMS
DES CHOUX OU DES ENTREMETS

Feuille d’automne
Lalliance d'un duo de meringue francaise et de succes aux
amandes, mélée & une onctueuse mousse au chocolat noir.
Une création de Gaston Lenétre de 1968 |

Succes
Meringue aux amandes garnie d'une créme au craquelin de
nougatine. Un des grands classiques de Lenétre d'ou son nom,
le « succes » & déguster fempéré |

4

JE PERSONNALISE EN FONCTION
DES OPTIONS POSSIBLES SUR
LA PIECE CHOISIE




”,

LES PIECES MONTEES DE CHOUX
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Rose

Camélia

Orchidée

1. Je définis le nombre de personnes

pour personnaliser ma piéce montée

Orchidée * Marguerite * Fleur boutons

4. Je personnalise avec un prénom(s)

Marguerite

4 choux par personne recommandés

Piece montée traditionnelle composée
de choux garnis et caramé
sur un socle recouvert de pastillage et de fleurs.

isés

2. Je choisis les parfums

2 choux & la créme patissiere au choix :

Café » Chocolat © Vanille

Vanille & la liqueur Grand Marnier®

Kirsch * Praliné

3. Je choisis les fleurs

6 choux & la créme patissiere au choix :

Rose ¢ Camélia * Pivoine

ou chiffre...

de 6/ cma 110 cm

de 12 & 60 personnes

3% € par personne

Pivoine

Fleur boutons

Piece montée traditionnelle composée
de choux garnis et caramélisés

sur un socle en nougatine.

1. Je définis le nombre de personnes

4 choux par personne recommandés

2. Je choisis les parfums

2 choux & la créme patissiere au choix :
Café » Chocolat ¢ Vanille
Vanille & la liqueur Grand Mamier®
Kirsch * Praling

de 22 cm & 220 cm
de 6 & 200 personnes

16 € par personne

Croquembouche sur coupe

20 € par personne
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LES PIECES MONTEES DE CHOUX
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Piece montée composée de choux gamis et décorés de pate d'amande

sur socle exclusivement blanc.

1. Je définis le nombre de personnes

4 choux par personne recommandés

2. Je choisis les parfums

2 choux & la créme patissiere au choix :
Café * Chocolat * Vanille
Vanille & la liqueur Grand Marnier®
Kirsch * Praling

3. Je choisis la couleur complémentaire
au chou blanc incontournable

(2 couleurs maximum pour conserver I'harmonie de la piece.)

Le chou avec le décor de fleur & pétales sera exclusivement blanc
mais peut éfre garni selon les parfums disponibles.
le second chou peut éfre d'une autre couleur que blanc.

de 35cm a 90 cm
de 10 & 50 personnes

2/ € par personne

Bouquet de gourmandises, de couleurs...

et de bonheur.

32 choux garnis de créme patissiere et amandes caramélisées

16 Vanille, 8 Café, 8 Chocolat
Q0 € la piece

Largeur 18 cm - Hauteur 12 cm
8 personnes
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LES PYRAMIDES D’ECLAIRS
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graiide {ecloirs

Délicatesse vintage des mini éclairs.
Mini éclairs gamis de créme patissiere café,
chocolat et vanille recouverts de pate d'amande.

270 € la piece

65 pieces
Largeur 35 cm - Hauteur 45 cm
de 12 & 15 personnes

LES PYRAMIDES DE MACARONS

ek
Lo

43 pieces
30 cm
124 € la piéce

/1 pieces
40 cm
202 € la piéce

123 pieces
50cm
345 € la piéce

Parfums au choix parmi les incontournables

Café ¢ Chocolat 3 origines * Framboise intense * Pistache
Tout vanille Bourbon de Madagascar © Caramel et sel de Guérande
Jasmin * Noisette et vanille

ou parmi les éditions limitées (selon saison)
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LES PIECES MONTEES D’'ENTREMETS

¥  Pyramide d'eniremets recouverte de

meringue suisse, décorée de fleurs

en glace royale et pastillage.

Chaque enfremets repose sur
un socle épais.

3 étages 50 cm
25 personnes

925 € la piece

Pyramide d'entremets recouverte de pate & sucre blanche
et de pétales de rose en pate d'amande.

Chaque entremets repose sur un socle épais.

de 37 cm (3 étages | & 55 cm (4 étages)
de 20 & 50 personnes

A partir de 820 € la piece
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LES PIECES MONTEES D’ENTREMETS
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W [orose

Pyramide d’entremets recouverte de pate & sucre blanche,
Y P
décorée de marguerite et mimosa
en pate d'amande et sucre.

Chaque entremets repose sur un socle épais.

4 étages
55 personnes

1700 € la pigce
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LES PIECES MONTEES D’ENTREMETS

Pyramide d'entremets recouverte de pate
& sucre blanche et pate d'amande verte,

Chaque entremets repose sur un socle
épais.

2 étages 35 cm
12 personnes

400 € la piece

Pyramide d'entremets recouverte de pate
& sucre blanche et décorée de fleurs
d'hortensia en pastillage.
(possibilité de personnaliser la couleur
des hortensias)

Chaque entremets repose sur un socle
épais.

2 étages 35 cm
12 personnes

18
400 € la piece

décorée de coquelicots en pate d'amande.

Pyramide d'entremets recouverte de pate & sucre
et décorée de fleurs d'orchidée en pastillage.

L'entremets repose sur un socle épais.
2 étages 35 cm (dont I'étage supérieure est factice)

6 personnes

246 € la piece
19
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LES PIECES MONTEES D’ENTREMETS
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ide d'entremets recou
ande de couleur rose ef 0

fleurs en pate d'amande.
» dl P ‘
aque e g0Ose sur un §ecle™
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De 54 cm (3 étages) & 74 cm (4 étages)
de 40 & 70 personnes

A partir de 1330 € la piece

Pyramide d'entremets recouverte de pate d'amande
de couleur blanche et décorée de fleurs
en pate d'amande.
Chaque enfremets repose sur un socle épais.

S

] De 54 cm (3 étages) & 74 cm (4 étages)
de 40 & 70 personnes

' A partir de 1250 € la piece

LENCIRE

FARILS

oW

Pyramide d'entremets recouverte de pate d'amande
blanche et décorée de fleurs en sucre.

A partir de 2 étages, I'entremets & la base uniquement "
repose sur un socle épais. .

Dimensions : selon la réalisation e
de 4 & 100 personnes

25 € par personne
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LES NUMBER CAKES

Version chocolat
Composé d'une couche de pate sablée croustillante, d'un biscuit moelleux
facon chiffon cake délicatementimbibé de sirop vanille et surmonté d'une créme
patissiére aérienne au chocolat. Ce number cake est décoré de macarons
chocolat, de pastilles chocolat et de pointes de meringue saupoudrées de
cacao, le tout relevé par des touches acidulées de gelée passion.

Version caramel
Composé d'une couche de pate sablée croustillante ainsi que d'un biscuit
moelleux facon chiffon cake délicatement imbibé de sirop vanille et surmonté
d'une créme patissiere aérienne. Ce number cake est décoré de macarons
caramel, de touches de caramel au sel de Guérande, de noisettes hachées et
de mofifs en chocolat lait.

Version estivale
Composé d'une couche de pate sablée croustillante ainsi que d'un biscuit
moelleux facon chiffon cake délicatement imbibé de sirop vanille et surmonté
d'une créme patissiere aérienne. Ce number cake est décoré de macarons
& la framboise intense, de pointes de gelée framboise, de fruits rouges frais
(framboise groseille, fraise et myrtille), de fleurs en pastillage et fleurs fraiches.

Pour 6, 12, 24 ou 48 personnes

6 personnes (uniquement en format 1 chiffre) et 48 personnes (uniquement en
format 2 chiffres)
10 € par personne
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Partageons vos envies et réalisons ensemble vos événements.

De la générosité d'un cocktail & I'émotion d'une célébration dans les salons du Pré Catelan,
la maison Lendtre donne vie & tous vos événements privés ou en entreprise.

Nos équipes commerciales mettent leur expertise ef leur savoir-faire
au service de vos plus beaux souvenirs.

SERVICE RECEPTIONS TRAITEUR

recepfions@lenotre.fr

LES SALONS DU PRE CATELAN
leprecatelan-salons@lenotre.fr

+33 (0)1 44 14 41 00

www.lenotre.com

Une équipe dédiée se tient & votre disposition pour toutes questions, notamment sur les compositions et les allergénes. Les prix sont indiqués en TTC
Pour votre santé, pratiquez une activité physique réguliere -www.mangerbouger.fr - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, sachez consommer avec modération.
Crédits photographiques : Vanessa et david - Caroline Faccioli - Atelier mai 98 - Couloir 3 - Richard Haughton. Photos non contractuelles.



