RESTAURANT

JARDIN FOLIA

— 47 rue Cuvier —




Bienvenue

Au cceur du Muséum national d’Histoire naturelle, Jardin
Folia est bien plus qu'un restaurant : un lieu ou nature,
gastronomie et art de recevoir se rencontrent.

Quvert sur le vivant, Jardin Folia offre un cadre lumineux et
apaise, pensé comme une parenthese au sein du Jardin des
Plantes. La chefie Angéle Ferreux-Maeght v imagine une
cuisine vegetale, gourmande et raffinée, inspirée par les
saisons et en harmonie avec son environnement.

Pour un déjeuner d'eéquipe, une célébration, un événement
proiessionnel ou prive, notre équipe vous accompagne dans
la création d'une expérience sur mesure, pensee pour vous
et vos invites.

Un lieu singulier pour se retrouver, partager et celébrer
dans un ecrin de nature en plein Paris.



Privatisation
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* Tarif: S00€ HT
* F&B en forfait * 3dasserveurs
*  Tarii: 2500€ HT
Espace privatif en paralléle *  [F&Benioriait
d'une ouverture au public sur le
reste du restaurant

La Terrasse Jardin

45 a 75 personnes
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« 2a4serveurs
e Tarii:1000€ HT Espace privatif en paralléle d'une ouverture

e F&B en forfait au public sur le reste du restaurant




Offre dejeuner

25€HT 32€HT
Entre§u+ Plat Entrée + Plat + Dessert

Plat + Dessert

Formule Floraison

38€ HT Entrée + Plat + Dessert




Offre Cocktail

Cocktail fleur

60€ HT

20 pieces

Cocktail bourgeon

23€ HT

6 pieces froides
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24 pieces

70€ HT




Cocktail 6 Pieces

Terre
« Foie gras de canard, clémentine et toast
« Poulet curry, creme de riz vinaigré

Mer
» Finger auxrillettes de saumon, piquillos
« (Crémeux de tarama, cookie au piment d Espelette

Veégétarien
* Finger de boulghour a l'oriental
*  Moelleux de champignon, duo de sésames
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Cocktail 20 Pieces

Terre
« foiegras de canard, cléementine et toast
*  Poulet curry, créeme de rviz vinaigré

Mer

*  Finger aux rillettes de saumon, piquillos

*  (Crémeux de tarama, cookie au piment
d'Espelette

Végétarien
*  Miniartichaut mariné, tomate, pesto, vegan
*  Moelleux de champignon, duo de sésames

Les pieces lunch

(équivalent a 2 piéces)

*  Bunsde poulet et tomate confite,
sauce Caesar

*  Finger de boulghour a l'oriental

Les dégustations salées froides
(équivalent a 4 piéces)

» Filet de poulet, panais et betterave

*  (Crémeux de carotte en deux textures

» Crevette et creme de pamplemousse rose

Les pieces cocktails chaudes
»  Chou onctueux au comté et cépes
» Toast au moelleux de bar et Saint-Jacques

La dégustation sucrée

(équivalent a 2 pieces)

s Creéemeux chocolat, croustillant noisette,
praliné

Les pieces cocktails sucrées

« Sablé croustillant, confit de poire, créme
vanille

«  Fleur exotique, mousseline vanille, mangue
et fruit de la passion

*  Comme une Pavlova aux agrumes

* Duo café griotte, cerise amarena

LEN(A)TRE

PARIS




Cocktail 24 Pieces

Terre
« Foie gras de canard, cléementine et toast
* Poulet curry, creme de riz vinaigré

Mer

« Finger auxrillettes de saumon, piquillos

*  (Crémeuxde tarama, cookie au piment
d'Espelette

* GQambas aux épices, radis vert, praliné aux
noix

Végétarien
«  Miniartichaut mariné, tomate, pesto, vegan
*  Moelleux de champignon, duo de sésames

Les pieces lunch

(équivalent a 5 piéces)

* Bunsde poulet et tomate confite,
sauce Caesar

*  Finger de boulghour a l'oriental
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PARIS

Les dégustations salées iroides
(équivalent a 4 piéces)

» Filet de poulet, panais et betterave

* (Crémeux de carotte en deux Lextures

* Crevette et creme de pamplemousse rose

Les piéces cocktails chaudes
*  Chou onctueux au comté et cepes
* Toast au moelleux de bar et Saint-Jacques

La dégustation sucrée

(équivalent a 2 piéces)

*  (Cremeux chocolat, croustillant noisette,
praliné

Les pieces cocktails sucrées

« Sablé croustillant, confit de poire, creme
vanille

*  Fleur exotique, mousseline vanille, mangue
et fruit de la passion

«  Comme une Pavlova aux agrumes

* Duo café griotte, cerise amarena



Forfait Boisson

SEHT I5S€HT

EFaux + Cafés Vins + Soits + Cafés

Vins et Champagne

ISEHT Cocktail ou Champagne + Vins + Soits + Cafés




Nos prestations evenementielles

En complément de la privatisation des espaces et d'une offre de restauration adaptée
a vos attentes, Jardin FFolia propose une gamme de prestations eévénementielles sur mesure :

Organisation logistique, Animations sur mesure expériences culinaires,
accueil et sécurite moments ludiques, soirées dansantes

Ameénagement et Solutions techniques son,
scénographie des espaces lumiére, DJ

Chaque prestation est pensée pour s'adapter a votre événement et créer une experience unique.




En bref, Jardin Folia c'est...

* Un lieu unique au cceur du Jardin des Plantes, entre
nature, lumiere et architecture.

* Des espaces modulables et privatisables, pour tous
VoS formats d'événements.

 Une ofire sur mesure, cocktails, buiiets, repas et
boissons adaptes a vos besoins.

* Une expeérience vivante et élégante, portée par une
cuisine vegetale, de saison et gourmande.




Localisation & acces

Jardin Folia — Jardin des Plantes
47 rue Cuvier - 75005 Paris

METRO @
Ligne 7 — arrét « Jussieu »,
Ligne 10 — arrét « Gare d’Austerlitz »

BUS
Lignes 67 et 89 arrét « Cuvier — Jardin des Plantes »
Lignes 215, 318, 63, 89 arrét « Cuvier »

VELIB'
Station n°S119 - Jussieu — Guy de la Brosse

VOITURE
Parc de stationnement pavant (23 rue de Constantine)

Jussieu

Q)

?

QGare
d'Austerlitz

Q)


https://share.google/yPI60TFShIuslVFaE

Contact

Maxime PIERSON
contact.fr@restaurant-jardin-folia.com
06 14 31 66 84
www.restaurant-jardin-folia.com
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